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I. Паспорт программы 

Характеристика объекта 

Полное и 

сокращенное 

наименование: 

Государственное бюджетное дошкольное образовательное 

учреждение детский сад № 11 Приморского района Санкт-

Петербурга (ГБДОУ детский сад № 11 Приморского района Санкт-

Петербурга) 

Тип объекта: образовательная организация 

Виды деятельности, 

которые осуществляет 

образовательная 

организация 

образовательная: дошкольное образование 

 

  

Юридический адрес: 197183, г. Санкт-Петербург, Черной речки наб., 8 лит.А 

Фактический адрес: 197183, г. Санкт-Петербург, Черной речки наб., 8 лит.А 

197342, г. Санкт-Петербург, Коломяжский пр., 1 корп.2 лит.А 

Лицензия на 

осуществление 

образовательной 

деятельности: 

№ 2492 от «30» ноября 2016 г. 

  

Санитарно-

эпидемиологическое 

заключение: 

№ 78.01.05.000.М002010.11.20 от 05.11.2020г. 

Характеристика здания 

Тип строения Отдельно стоящее трехэтажное здание с подвальным этажом 

Площадь  1177,1 кв. м 

Оборудование Персональные компьютеры и периферийные устройства 

(принтеры, сканеры), мультимедийное оборудование, 

интерактивные доски (ЭСО), технологическое оборудование 

пищеблока (электроплиты, духовые шкафы, мясорубки), 

медицинское оборудование (согласно табелю оснащения), 

спортивный инвентарь. 

Характеристика инженерных систем 

Освещение Естественное и искусственное 



Система вентиляции 

Естественная и приточно-вытяжная с механическим побуждением 

(в помещениях пищеблока, санузлах, медпункте). Обеспечивается 

ежегодная очистка и дезинфекция. 

Система отопления Централизованная, имеется ИТП 

Система 

водоснабжения 

Горячая и холодная, централизованная 

Система канализации Внутренняя 

Сведения о лице, 

ответственном за 

организацию и 

осуществление 

производственного 

контроля: 

Кулешов Сергей Алексеевич, заместитель заведующего по АХР, 

приказ о назначении №50/7 от 01.09.2026. 

 

Наличие объектов 

повышенной опасности: 

Пищеблок. 

Количество сотрудников: 
33 чел. (в т.ч. подлежащих периодическим медосмотрам — 33 

чел.). 

Проектная мощность 

(вместимость): 

227 обучающихся. 

II. Перечень официально изданных санитарных правил, методов и методик 

контроля факторов среды обитания в соответствии с осуществляемой деятельностью: 

− Федеральный закон от 30.03.1999 № 52-ФЗ «О санитарно-эпидемиологическом 

благополучии населения»; 

− Федеральный закон от 17.09.1998 № 157-Ф3 «Об иммунопрофилактике 

инфекционных болезней»; 

− Федеральный закон от 21.11.2011 № 323-ФЗ «Об основах охраны здоровья 

граждан в Российской Федерации»; 

− Федеральный закон от 02.01.2000 № 29-ФЗ «О качестве и безопасности пищевых 

продуктов»; 

− Федеральный закон от 30.12.2009 № 384-ФЗ «Технический регламент о 

безопасности зданий и сооружений»; 

− Федеральный закон от 27.07.2006 № 152-ФЗ «О персональных данных»; 

− СП 1.1.1058-01 «Организация и проведение производственного контроля за 

соблюдением санитарных правил и выполнением санитарно-эпидемиологических 

(профилактических) мероприятий»; 

− СП 2.4.2.4283-26 «Санитарно-эпидемиологические требования к организациям 

воспитания и обучения, отдыха и оздоровления детей и молодежи»; 

− СП 2.2.3670-20 «Санитарно-эпидемиологические требования к условиям труда»; 



− СП 2.1.3678-20 «Санитарно-эпидемиологические требования к эксплуатации 

помещений, зданий, сооружений, оборудования и транспорта, а также условиям 

деятельности хозяйствующих субъектов, осуществляющих продажу товаров, выполнение 

работ или оказание услуг»; 

− СанПиН 2.3/2.4.4282-26 «Санитарно-эпидемиологические требования к 

организации общественного питания населения»; 

− СанПиН 2.1.3684-21 «Санитарно-эпидемиологические требования к 

содержанию территорий городских и сельских поселений, к водным объектам, питьевой 

воде и питьевому водоснабжению, атмосферному воздуху, почвам, жилым помещениям, 

эксплуатации производственных, общественных помещений, организации и проведению 

санитарно-противоэпидемических (профилактических) мероприятий»; 

− СанПиН 1.2.3685-21 «Гигиенические нормативы и требования к обеспечению 

безопасности и (или) безвредности для человека факторов среды обитания»; 

− СанПиН 3.3686-21 «Санитарно-эпидемиологические требования по 

профилактике инфекционных болезней»; 

− ТР ТС 005/2011 «О безопасности упаковки»; 

− ТР ТС 007/2011 «О безопасности продукции, предназначенной для детей и 

подростков»; 

− ТР ТС 021/2011 «О безопасности пищевой продукции»; 

− ТР ТС 022/2011 «Пищевая продукция в части ее маркировки»; 

− ТР ТС 023/2011 «Технический регламент на соковую продукцию из фруктов и 

овощей»; 

− ТР ТС 024/2011 «Технический регламент на масложировую продукцию»; 

− ТР ТС 025/2012 «О безопасности мебельной продукции»; 

− ТР ТС 033/2013 «О безопасности молока и молочной продукции»; 

− приказ от 31.12.2020 Минтруда № 988н, Минздрава № 1420н «Об утверждении 

перечня вредных и (или) опасных производственных факторов и работ, при выполнении 

которых проводятся обязательные предварительные медицинские осмотры при 

поступлении на работу и периодические медицинские осмотры»  (с изменениями и 

дополнениями); 

− приказ Минздрава от 28.01.2021 № 29н «Об утверждении Порядка 

проведения обязательных предварительных и периодических медицинских осмотров 

работников, предусмотренных частью четвертой статьи 213 Трудового кодекса 

Российской Федерации, перечня медицинских противопоказаний к осуществлению 

работ с вредными и (или) опасными производственными факторами, а также работам, 

при выполнении которых проводятся обязательные предварительные и периодические 

медицинские осмотры» (в редакции приказа Минздрава от 28.06.2024 № 332н); 

− приказ Минздрава от 18.02.2022 № 90н «Об утверждении формы, порядка 

ведения и выдачи личных медицинских книжек» (с учетом продления бумажных 

бланков до 01.09.2026 по приказу № 332н); 



− приказ Минздрава от 30.08.2023 № 213н «Об утверждении Порядка оказания 

медицинской помощи несовершеннолетним в период обучения и воспитания» 

(заменил приказ № 822н); 

− Приказ Минздрава от 03.05.2024 № 220н «Об утверждении Порядка оказания 

первой помощи»; 

− Приказ Минздрава от 24.05.2024 № 261н «Об утверждении требований к 

комплектации аптечки для оказания первой помощи в организациях, осуществляющих 

образовательную деятельность»; 

− Приказ Минздрава от 24.05.2024 № 262н «Об утверждении требований к 

комплектации аптечки для оказания первой помощи работникам»; 

− Приказ Минздрава от 20.05.2022 № 342н «Об утверждении порядка 

прохождения обязательного психиатрического освидетельствования работниками, 

осуществляющими отдельные виды деятельности, его периодичности, а также видов 

деятельности, при осуществлении которых проводится психиатрическое 

освидетельствование»; 

− Приказ Минздрава от 14.10.2024 № 532н «Об утверждении перечня 

медицинских противопоказаний для осуществления отдельных видов деятельности 

вследствие психического расстройства»; 

− Постановление Правительства РФ от 02.08.2019 № 1006 «Об утверждении 

требований к антитеррористической защищенности объектов (территорий) 

Министерства просвещения Российской Федерации и объектов (территорий), 

относящихся к сфере деятельности Министерства просвещения Российской 

Федерации, и формы паспорта безопасности этих объектов (территорий)»; 

− ГОСТ Р 58485-2024 «Обеспечение безопасности образовательных 

организаций. Оказание охранных услуг на объектах дошкольных, 

общеобразовательных и профессиональных образовательных организаций ». 

 

III. Перечень должностных лиц (работников), на которых возложены функции 

по осуществлению производственного контроля: 

№ 

п/п 

Должность Функции Распорядительный 

акт о возложении 

функций 

1 Руководитель ОО - общий контроль за соблюдением 

официально изданных санитарных 

требований, методов и методик контроля 

факторов среды обитания в соответствии с 

осуществляемой деятельностью 

Приказ №50/7 от 

01.09.2026 

2 Заместитель 

директора по АХР 

- контроль за благоустройством и санитарно-

техническим состоянием территории, 

помещений, оборудования, проведением 

строительства, реконструкции, 

технического переоснащения и ремонтных 

работ; 

Приказ №50/7 от 

01.09.2026 



№ 

п/п 

Должность Функции Распорядительный 

акт о возложении 

функций 

- техническое состояние территории, здания, 

помещений; 

- контроль за состоянием оборудования, 

сан.тех. приборов, освещения, 

водоснабжения, канализации, отопления; 

- контроль за проведением 

микробиологических анализов воды, 

вентиляции, воздушно-теплового режима, 

освещения 

3 Старший 

воспитатель 

- Контроль за соблюдением санитарных 

требований, предъявляемых к организации 

режима дня, учебных занятий и 

оборудованию в помещениях для работы с 

детьми; 

- контроль за физкультурно-

оздоровительной работой; 

- контроль за состоянием охраны жизни и 

здоровья детей; 

- контроль за организацией питания 

воспитанников в группах. 

Приказ №50/7 от 

01.09.2026 

4 Медработник 

(по согласованию) 

– Медицинское обеспечение и оценка 

состояния здоровья обучающихся 

(согласно Приказу Минздрава № 213н); 

- ежедневный осмотр работников пищеблока 

с занесением результатов в гигиенический 

журнал; 

- контроль за соблюдением 

противоэпидемических мероприятий и 

карантинов; 

- участие в работе бракеражной комиссии; 

- контроль за технологией приготовления 

пищи; 

- контроль за наличием и наполнением 

аптечек первой помощи (согласно Приказу 

№ 261н). 

Приказ №50/7 от 

01.09.2026 

5 Специалист по 

охране труда 

- Организация лабораторно-

инструментальных исследований факторов 

производственной среды на рабочих местах; 

- контроль за использованием работниками 

средств индивидуальной защиты (СИЗ); 

- контроль за соблюдением режимов труда и 

отдыха; 

- информирование работников о результатах 

СОУТ и оценки профессиональных рисков; 

- контроль за своевременным прохождением 

работниками медицинских осмотров и 

психиатрических освидетельствований. 

Приказ №50/7 от 

01.09.2026 



№ 

п/п 

Должность Функции Распорядительный 

акт о возложении 

функций 

6 Шеф-повар, 

кладовщик 

 

- контроль по принципам ХАССП на всех 

этапах приготовления пищи; 

- контроль прослеживаемости продуктов в 

ГИС «Меркурий»; 

- бракераж сырья и соблюдение условий 

хранения по СанПиН 2.3/2.4.4282-26. 

Приказ №50/7 от 

01.09.2026 

7 Заместитель 

директора по АХР 

- организация ежедневной и генеральной 

уборки помещений в соответствии с 

санитарными правилами; 

- контроль за исправностью вентиляции и 

освещения (без смешивания типов ламп); 

- соблюдение норматива площади в 

спортзале (10,0 м²/чел). 

Приказ №50/7 от 

01.09.2026 

 

IV. Перечень химических веществ, биологических, физических и иных факторов, а 

также объектов производственного контроля, представляющих потенциальную опасность 

для человека и среды его обитания, в отношении которых необходима организация 

лабораторных исследований и испытаний: 

4.1. Основные помещения 

№ 

п/п 

Объект (вид) 

контроля 
Показатели Кратность 

Место 

контроля 

(количество 

замеров) 

Основание 

Форма 

учета  

результатов 

1 

Микроклима

т 

Температура 

воздуха, 

кратность 

обмена 

воздуха, 

относительна

я влажность 

воздуха 

2 раза в год 

– 

в теплый и 

холодный 

периоды 

Помещения для 

занятий, 

кабинеты, 

спортивный зал 

(не менее 10% 

помещений – по 

1 точке).  

Рабочие места, в 

том числе в 

производственн

ых помещениях 

пищеблока (по 2 

точки). 

Площадь 

спортивного 

зала – не менее 

10,0 м² на одного 

занимающегося. 

СП 2.2.3670-20; 

СП 2.4.2.4283-26; 

СанПиН 

1.2.3685-21; 

МР 2.3.6.0233-21; 

МР 2.4.0242-21 

Протокол, 

журнал учета 

результатов 

лабораторног

о контроля 

2 

Освещенност

ь 

Уровни 

освещенност

и на рабочих 

поверхностях 

и классных 

досках, 

коэффициент 

пульсации, 

1 раз в год и 

при 

наличии 

жалоб – в 

темное 

время 

суток 

Помещения для 

занятий, 

кабинеты, 

оборудованные 

персональными 

электронными 

средствами 

обучения, 

СанПиН 

1.2.3685-21; 

МР 2.3.6.0233-21; 

МР 2.4.0242-21 

Протокол, 

журнал учета 

результатов 

лабораторног

о контроля 



№ 

п/п 

Объект (вид) 

контроля 
Показатели Кратность 

Место 

контроля 

(количество 

замеров) 

Основание 

Форма 

учета  

результатов 

яркость и 

неравномерн

ость 

распределени

я яркости для 

электронных 

средств 

обучения 

(ЭСО) 

спортивный и 

музыкальный 

залы (не менее 

20% помещений 

– по 1 точке).  

Рабочие места, в 

том числе в 

производствен-

ных 

помещениях (по 

2 точки) 

3 

Шум Уровни 
звука, 

звукового 

давления 

1 раз в 2 
года 

Помещения для 
занятий и 

кабинеты с 

электронными 

средствами 

обучения (не 

менее 10% 

помещений – по 

1 точке) 

СанПиН 
1.2.3685-21; 

 

Протокол, 
журнал учета 

результатов 

лабораторног

о контроля  

1 раз в год и 

внепланово 

–после 

реконстру-

ируемых 

систем 

вентиляции, 

ремонта 

оборудова-

ния 

Помещения, где 

есть 

технологическое 

оборудование, 

системы 

вентиляции (по 

1 точке) 

СанПиН 

1.2.3685-21; 

 

4 

Воздушная 

среда 

помещений 

Содержание 

вредных 

веществ 

(фенол, 

формальдеги

д, бензол и т. 

п.) 

После 

ремонтных 

работ, 

установки 

новой 

мебели 

Помещения для 

занятий, 

кабинеты, 

помещения для 

занятий ПЭВМ, 

спортивный и 

музыкальный 

залы (не менее 

10% помещений 

– по 1 пробе) 

СанПиН 

1.2.3685-21; 

МР 2.4.0242-21 

Протокол, 

журнал учета 

результатов 

лабораторног

о контроля 

1 раз в год Помещения с 

оргтехникой и 

кондиционерам

и, 

принудительной 

вентиляцией (1 

проба) 

СанПиН 

1.2.3685-21 

5 

Питание 

 

Калорийност

ь, выход 

блюд и 

Не реже 1 

раза в 

квартал. 

Готовые блюда 

(согласно 

графику), смывы 

СанПиН 

2.3/2.4.4282-26;  

МР 2.3.6.0233-21. 

 



№ 

п/п 

Объект (вид) 

контроля 
Показатели Кратность 

Место 

контроля 

(количество 

замеров) 

Основание 

Форма 

учета  

результатов 

соответствие 

химического 

состава блюд 

рецептуре 

с рук персонала, 

спецодежды и 

инвентаря на 

БГКП и 

патогенную 

флору 

6 

Электромагн

итные поля 

(ЭМП) 

Напряженнос

ть 

электрическо

го поля, 

плотность 

магнитного 

потока (от 

ПЭВМ и 

интерактивн

ых досок) 

1 раз в год. Кабинеты 

информатики, 

рабочие места с 

использованием 

ЭСО (не менее 

2-х точек). 

СанПиН 

1.2.3685-21 

Протокол. 

7 

Питьевая 

вода 

Органолепти

ческие 

(запах, вкус, 

цветность, 

мутность), 

микробиолог

ические 

(ОКБ, ТКБ) 

1 раз в год 

(перед 

началом 

учебного 

года) и 

после 

ремонтных 

работ на 

сетях 

Водопроводный 

кран на 

пищеблоке, 

медицинском 

пункте, 

питьевые 

фонтанчики 

СанПиН 

2.1.3684-21; 

СанПиН 

1.2.3685-21 

Протокол 

8 

Контроль 

дезинфекции 

Содержание 

активного 

действующег

о вещества в 

рабочих 

растворах 

дезсредств 

Не реже 1 

раза в 

квартал 

(экспресс-

методом с 

помощью 

индикаторн

ых полосок) 

Пищеблок, 

медицинский 

пункт, места 

общего 

пользования 

СП 2.4.2.4283-26; 

СанПиН 3.3686-

21 

Журнал учета 

результатов 

контроля 

 

V. Перечень должностей и число работников, подлежащих обязательным 

медицинским осмотрам, обязательному психиатрическому освидетельствованию, 

профессиональной гигиенической подготовке и аттестации: 

№ 

п/п 
Профессия 

Количество 

человек 

Кратность 

Периодический и 

внеочередной 

медицинский 

осмотр 

(Приказ № 29н) 

Обязательное 

психиатрическое 

освидетельствован

ие (Приказ № 

342н) 

Гигиеническая 

подготовка и 

аттестация 

(СП 

2.4.2.4283-26) 

 

1 Руководитель ОО 1 1 раз в год 1 раз в 5 лет 1 раз в 2 года 



№ 

п/п 
Профессия 

Количество 

человек 

Кратность 

Периодический и 

внеочередной 

медицинский 

осмотр 

(Приказ № 29н) 

Обязательное 

психиатрическое 

освидетельствован

ие (Приказ № 

342н) 

Гигиеническая 

подготовка и 

аттестация 

(СП 

2.4.2.4283-26) 

 

2 
Заместитель 

руководителя ОО 

1 1 раз в год 1 раз в 5 лет 1 раз в 2 года 

3 Воспитатели 12 1 раз в год 1 раз в 5 лет 1 раз в 2 года 

4 
Музыкальный 

работник 

1 1 раз в год 1 раз в 5 лет 1 раз в 2 года 

5 

Инструктор по 

физической 

культуре 

2 1 раз в год 1 раз в 5 лет 1 раз в 2 года 

6 Учитель-логопед 2 1 раз в год 1 раз в 5 лет 1 раз в 2 года 

7 Педагог-психолог 1 1 раз в год 1 раз в 5 лет 1 раз в 2 года 

8 Шеф-повар 1 1 раз в год 1 раз в 5 лет 1 раз в год 

9 
Помощники 

воспитателя 

5 1 раз в год 1 раз в 5 лет 1 раз в год 

10 Документовед  1 1 раз в год 1 раз в 5 лет 1 раз в год 

11 
Технический 

персонал 

5 1 раз в год 1 раз в 5 лет 1 раз в 2 года 

 

VI. Перечень осуществляемых работ и услуг, выпускаемой продукции, а также видов 

деятельности, представляющих потенциальную опасность для человека и подлежащих 

санитарно-эпидемиологической оценке, сертификации, лицензированию: 

 

6.1. Работа: 

№ 

п/п 
Показатель Профессия Документ 

1 

Тяжесть трудового 

процесса 

Шеф-повар, помощник 

воспитателя, повар, кухонный 

рабочий, мойщик посуды, 

кладовщик, машинист по стирке 

белья, электромонтер, рабочий по 

комплексному обслуживанию и 

ремонту зданий, уборщик 

служебных помещений, уборщик 

территории 

Отчет о проведении специальной 

оценки условий труда от 27.03.2026 № 

1304840 

2 

Световая среда Заведующий, заместитель 

заведующего по АХР, шеф-повар, 

делопроизводитель, 

документовед, специалист по 

Отчет о проведении специальной 

оценки условий труда от 27.03.2026 № 

1304840 



№ 

п/п 
Показатель Профессия Документ 

закупкам, специалист по охране 

труда, лаборант, кладовщик 

3 

Шум Шеф-повар, специалист по охране 

труда, помощник воспитателя, 

повар, кухонный рабочий, 

машинист по стирке белья, 

электромонтер, рабочий по 

комплексному обслуживанию и 

ремонту зданий 

Отчет о проведении специальной 

оценки условий труда от 27.03.2026 № 

1304840 

4 

Микроклимат Шеф-повар, повар, машинист по 

стирке белья 

Отчет о проведении специальной 

оценки условий труда от 27.03.2026 № 

1304840 

5 

Вибрация локальная электромонтер, рабочий по 

комплексному обслуживанию и 

ремонту зданий 

Отчет о проведении специальной 

оценки условий труда от 27.03.2026 № 

1304840 

 

6.2. Деятельность: 

№ 

п/п 
Деятельность Документ 

1 Образовательная Лицензия от 30.11.2016 г. № 2402 

 

VII. Мероприятия, предусматривающие обоснование безопасности для человека и 

окружающей среды продукции и технологии ее производства, критериев безопасности 

и (или) безвредности факторов производственной и окружающей среды и разработка 

методов контроля, в том числе при хранении, транспортировке, реализации и утилизации 

продукции, а также безопасности процесса выполнения работ, оказания услуг. 

 

Перечень мероприятий по организации производственного контроля за 

соблюдением санитарных правил и выполнением санитарно-противоэпидемических 

(профилактических) мероприятий в ГБДОУ детский сад № 11 Приморского района 

Санкт-Петербурга 

 

№ п/п Мероприятие Срок Ответственный 

Благоустройство территории 

1. Контроль за уборкой территории Постоянно Заместитель 

заведующего по АХР 

2. Вывоз мусора (соблюдение правил 

сбора, хранения и утилизации 

отходов) 

Постоянно Заместитель 

заведующего по АХР 

3. Озеленение территории, уход за 

клумбами и газонами 

Постоянно Заместитель 

заведующего по АХР 

4. Контроль за наружным освещением Постоянно Заместитель 

заведующего по АХР 



№ п/п Мероприятие Срок Ответственный 

5. Контроль за ограждением Постоянно Заместитель 

заведующего по АХР 

Содержание зданий 

6. Освещенность: своевременная замена 

вышедших из строя осветительных 

приборов, перегоревших ламп и вывоз 

их из учреждения 

По мере необходимости Заместитель 

заведующего по АХР 

7. Контроль за воздушно-тепловым 

режимом: 

- соблюдение режима проветривания; 

- своевременная влажная уборка; 

- контроль параметров микроклимата; 

- визуальный контроль за наличием и 

видом ограждения отопительных 

приборов 

По мере необходимости Заместитель 

заведующего по АХР 

8. Ревизия, очистка и контроль за 

эффективностью работы 

вентиляционных систем 

1 раз в год Заместитель 

заведующего по АХР 

9. Контроль за санитарным состоянием 

территории: 

- дезинсекция, дератизация 

помещений; 

- приобретение моющих средств для 

уборки мест общего пользования; 

- контроль за наличием 

дезинфицирующих средств; 

- проведение генеральной уборки 

Не реже 1 раза в 

квартал 

Заместитель 

заведующего по АХР 

10. Контроль за наличием и 

укомплектованностью медицинской 

аптечки 

1 раз в квартал Заместитель директора 

по АХР 

11. Контроль за наличием спецодежды 

работников 

1 раз в год Заместитель директора 

по АХР 

12. Соблюдение требований к исправному 

состоянию систем вентиляции, 

отопления 

Постоянно Заместитель 

заведующего по АХР 

13. Соблюдение требований к исправному 

состоянию системы канализации и 

водоснабжения 

Постоянно Заместитель 

заведующего по АХР 

14. Соблюдение требований к 

содержанию инвентаря и 

оборудования 

Постоянно Заместитель 

заведующего по АХР 

15. Обработка игрушек, спортивного 

инвентаря, контактных поверхностей  

После каждой 

обработки (но не реже 

1 раза в неделю) 

Воспитатель / 

помощник воспитателя 

16. Обработка ковров, матов, мягкой 

мебели (при наличии) 

1 раз в месяц (по 

графику) 

Заместитель 

заведующего по АХР 



№ п/п Мероприятие Срок Ответственный 

17. Содержание действующих веществ 

применяемых дезинфицирующих 

средств 

Постоянно Заместитель 

заведующего по АХР 

Организация образовательного процесса 

18. Рациональное составление расписания 

занятий 

1 раз в год 

(при смене расписания) 

Старший воспитатель 

19. Наличие перерывов, длительность 

занятий и перемен 

1 раз в год 

(при смене расписания) 

Старший воспитатель 

20. Контроль за проведением занятий Постоянно Старший воспитатель 

Медицинские осмотры 

21. Организация и проведение 

периодических медицинских осмотров 

сотрудников 

1 раз в год Заместитель директора 

по АХР 

22. Контроль за наличием медицинских 

осмотров у вновь поступающих на 

работу 

Постоянно Заместитель директора 

по АХР 

23. Наличие личных медицинских книжек 

установленного образца 

(с результатами медицинских 

обследований) 

Постоянно Заместитель директора 

по АХР 

24. Проведение иммунизации 

сотрудников в соответствии с 

календарем профилактических 

прививок 

1 раз в год Заместитель директора 

по АХР 

Контроль за организацией питания 

25. Бракераж готовой продукции  Ежедневно Члены бракеражной 

комиссии (шеф-повар, 

медработник) 

26. Бракераж сырья При поступлении Шеф-повар 

27. Контроль суточной пробы Ежедневно Ответственные по 

питанию зам. зав. по 

АХР 

28. Качество готовой продукции Ежедневно Ответственные по 

питанию зам. зав. по 

АХР 

29. Соответствие веса отпускаемой 

готовой продукции утвержденному 

меню 

 

Один раз в месяц Ответственные по 

питанию зам. зав. по 

АХР 

30. Соответствие рациона питания 

обучающихся примерному 10-

дневному меню 

Один раз в месяц Ответственные по 

питанию зам. зав. по 

АХР 

 



№ п/п Мероприятие Срок Ответственный 

31. Контроль температуры в 

холодильниках 

Ежедневно Ответственный по 

питанию 

32. Лабораторный контроль качества 

блюд 

Не реже 1 раза в 

квартал 

Заместитель директора 

по АХР 

Лабораторные исследования почвы (песка) 

№ п/п Мероприятие Ед.измер. Кол-во 

проб 

Ответственный 

33. Лабораторные санитарно- 

паразитологические исследования 

почвы (1 проба) 

проба 2 Аккредитованная 

организация на 

основании 

заключенного 

гражданско-

правового договора 

34. Лабораторные исследования почвы 

на наличие личинок и куколок мух 

(1 проба) 

проба 2 

35. Исследование почвы по 

бактериологическим показателям 

проба 2 

36. Общий анализ почвы (грунтов, 

донных отложений и отходов) 

проба 2 

37. Отбор проб почвы (грунта) с 

глубины 0-0,2м (5 точечных проб с 

1 га) с выездом на место 

проб 2 

Лабораторные исследования воды (ГВС и ХВС) 

38. Бактериологическое исследование 

питьевой воды (мембранный 

метод) ОМЧ, ОКБ, ТКБ 

проб 4 Аккредитованная 

организация на 

основании 

заключенного 

гражданско-

правового договора 

39. Анализ воды на легионеллы проб 4 

40. Краткий химический анализ 

холодной и горячей воды (запах, 

привкус, цветность, мутность, рН, 

железо общее, алюминий, 

окисляемость перманганатная) 

проб 4 

41. Определение 

сульфитредуцирующих клостридий 

проб 4 

42. Отбор проб воды горячего и 

холодного водоснабжения с 

выездом на объект (до 5 проб на 

объекте) 

проб 2 

43. Измерение температуры воды 

систем централизованного горячего 

водоснабжения (1 точка) 

проб 8 

44. Температура воздуха. График 

проветривания. 

ежедневно - 

Общие мероприятия 



№ п/п Мероприятие Срок Ответственный 

45. Контроль за работой рециркуляторов / 

бактерицидных ламп (фиксация 

включения) 

Ежедневно Медработник 

46. Контроль питьевого режима и 

обработка кулеров 

1 раз в квартал (по 

графику) 

Ответственный по 

питанию / завхоз 

47. Организация «утреннего фильтра» с 

термометрией  

Ежедневно в эпидсезон Медработник / 

воспитатели 

48. Проверка состояния игровых и 

спортивных площадок на территории 

Ежеквартально Заместитель 

заведующего по АХР 

49. Лабораторно-инструментальные 

исследования факторов среды 

(микроклимат, освещённость, шум, 

ЭМП, вода) 

По графику (не реже 1 

раза в год) 

Заместитель 

заведующего по АХР 

50. Проведение гигиенической 

подготовки и аттестации сотрудников 

1 раз в 2 года 

(1 раз в год) 

Заместитель 

заведующего по АХР 

51. Организация и проведение 

специальной оценки условий труда 

В соответствии с 

планом-графиком 

СОУТ 

Специалист по ОТ 

52. Соблюдение охраны труда 

сотрудниками 

Постоянно Специалист по ОТ 

53. Проведение вводного, первичного и 

повторного инструктажа по ОТ 

При поступлении, 

далее 1 раз в 6 

месяцев 

Специалист по ОТ 

Контроль доступной среды (для маломобильных групп) 

54. Проверка состояния пандусов, 

поручней, тактильных указателей, 

санитарно-гигиенических помещений 

для маломобильных групп 

По факту изменений 

(но не реже 1 раза в 

полугодие) 

Заместитель 

заведующего по АХР 

55. Проверка наличия и состояния кнопок 

вызова, звуковых маяков, 

информационных табличек 

1 раз в полугодие 

(сентябрь, март) 

Заместитель 

заведующего по АХР 

VIII. Перечень объектов производственного контроля, представляющих потенциальную 

опасность для человека и среды его обитания, в отношении которых необходима 

организация лабораторных исследований, испытаний: помещения пищеблока  

Организация лабораторных исследований 

 

Бактериологические и паразитологические исследования смывов 

№ п/п Мероприятие Ед.измер. Кол-

во 

проб 

Ответственный 

1. Исследование смывов с поверхностей на 

яйца гельминтов 

проб 30 Аккредитованная 

организация на 

основании 

заключенного 

гражданско-

правового 

договора 

2. Смывы на БГКП с использованием 

универсальных средств 

проб 30 

3. Исследование смывов с поверхностей на 

цисты простейших (в т.ч. цисты лямблий, 

цисты криптоспоридий) 

проб 30 



4. Отбор смывов с объектов внешней среды 

(10 смывов) 

проб 30 Аккредитованная 

организация на 

основании 

заключенного 

гражданско-

правового 

договора 

Бактериологические и санитарно-гигиенические исследования готовых кулинарных 

изделий на пищеблоке 

5. Определение КМАФАнМ проб 12 Аккредитованная 

организация на 

основании 

заключенного 

гражданско-

правового 

договора 

6. Определение БГКП проб 12 

7. Определение ПКФ, в т.ч. сальмонелл проб 12 

8. Определение Staphylococcus aureus проб 6 

9. Определение бактерий рода Proteus проб 6 

10. Определение энергетической ценности (по 

факту) 

проб 6 

11. Подсчёт энергетической ценности (теория) проб 6 

12. Определение достаточной термической 

обработки 

проб 6 

13. Отбор проб пищевых продуктов более 5 

проб 

проб 6 

Бактериологические и санитарно-гигиенические исследования пищевых продуктов и 

продовольственного сырья 

 

14. Определение жирнокислотного состава 

жировых продуктов 

проб 2 Аккредитованная 

организация на 

основании 

заключенного 

гражданско-

правового 

договора 

15. Определение жира в молочной продукции проб 2 

Санитарно-гигиенические и паразитологические исследования овощной продукции 

16. Исследование на хлорорганические 

пестициды (групповой метод) 

проб 2 Аккредитованная 

организация на 

основании 

заключенного 

гражданско-

правового 

договора 

17. Определение нитратов проб 2 

18. Санитарно-паразитологические 

исследования плодоовощной и 

растительной продукции 

проб 2 

19. Исследование на токсичный элемент (1 

элемент) 

проб 8 

Микробиологические исследования молочной продукции: кисломолочный продукт 

20. Определение ГБКП проб 2 Аккредитованная 

организация на 

основании 

заключенного 

гражданско-

правового 

договора 

21. Определение молочнокислых организмов проб 2 

22. Определение Staphylococcus aureus проб 2 

23. Определение ПКФ, в т.ч. сальмонелл проб 2 

24. Определение дрожжей, плесени проб 2 

Микробиологические исследования: яйцо 

25. Определение КМАФАнМ проб 2 Аккредитованная 

организация на 26. Определение БГКП проб 2 



27. Определение ПКФ, в т.ч. сальмонелл проб 2 основании 

заключенного 

гражданско-

правового 

договора 

Микробиологические исследования: кура 

28. Определение КМАФАнМ проб 2 Аккредитованная 

организация на 

основании 

заключенного 

гражданско-

правового 

договора 

29. Определение ПКФ, в т.ч. сальмонелл проб 2 

30. Определение L.monocytogenes: 

классическим методом 

проб 2 

Микробиологическое исследование: мясо 

31. Определение КМАФАнМ проб 2 Аккредитованная 

организация на 

основании 

заключенного 

гражданско-

правового 

договора 

32. Определение БГКП проб 2 

33. Определение ПКФ, в т.ч. сальмонелл проб 2 

34. Определение L.monocytogenes: 

классическим методом 

проб 2 

Микробиологическое исследование: рыба 

35. Определение КМАФАнМ проб 2 Аккредитованная 

организация на 

основании 

заключенного 

гражданско-

правового 

договора 

36. Определение БГКП проб 2 

37. Определение ПКФ, в т.ч. сальмонелл проб 2 

38. Определение Staphylococcus aureus проб 2 

39. Определение L.monocytogenes: 

классическим методом 

проб 2 

40. Определение парагемолитического 

вибриона 

проб 2 

 

IX.Перечень форм учета и отчетности, установленной действующим законодательством 

по вопросам, связанным с осуществлением производственного контроля: 

Наименование форм учета и 

отчетности 
Периодичность заполнения Ответственное лицо 

Журнал учета температурного режима 

в холодильном оборудовании 

Ежедневно Ответственный по 

питанию 

Журнал учета температуры и 

влажности в складских помещениях 

Ежедневно Ответственный по 

питанию 

Гигиенический журнал (сотрудники) Ежедневно перед началом 

рабочей смены работников 

Медработник 

Ведомость контроля за рационом 

питания 

Ежедневно Медработник 

График смены кипяченой воды Не реже 1 раза каждые 3 часа Ответственный по 

питанию 

Журнал учета инфекционных 

заболеваний детей 

По факту Медработник 



Наименование форм учета и 

отчетности 
Периодичность заполнения Ответственное лицо 

Журнал осмотра воспитанников на 

педикулез 

Ежемесячно Медработник 

Ведомость контроля своевременности 

прохождения медосмотров и 

гигиенического обучения 

По факту Заместитель 

заведующего по АХР 

Личные медицинские книжки 

работников 

Журнал учета результатов 

лабораторного контроля и протоколы 

лабораторных испытаний 

По факту Заместитель 

заведующего по АХР 

Журнал работы рециркуляторов / 

бактерицидных ламп 
Ежедневно (при каждом 

включении) 

Медработник (или 

ответственный за 

дезинфекцию) 

Журнал термометрии (ежедневный 

фильтр) 
Ежедневно (утром перед 

занятиями) 

Медработник или воспит

атель / дежурный 

учитель 

Журнал обработки кулеров и питьевого 

режима. 

1 раз в квартал (или по графику 

обслуживания) 

Ответственный по 

питанию или завхоз 

Журнал обработки игрушек, 

спортинвентаря, поверхностей  

После каждой обработки (но 

не реже 1 раза в неделю) 

Воспитатель / помощник 

воспитателя 

Журнал контроля доступности среды 

(для маломобильных групп) 

По факту изменений (но не 

реже 1 раза в полугодие) 

Заместитель 

заведующего по АХР 

 

X. Перечень возможных аварийных ситуаций, связанных с остановкой производства, 

нарушениями технологических процессов, иных создающих угрозу санитарно-

эпидемиологическому благополучию населения ситуаций, при возникновении которых 

осуществляется информирование населения, органов местного самоуправления, органов, 

уполномоченных осуществлять государственный санитарно-эпидемиологический надзор. 

№ п/п Ситуация Действия 

1 Информирование 
территориального органа 

Роспотребнадзора в течение 2 

часов с момента выявления 

ситуации (согласно СП 2.4.2.4283-

26) 

– Прекращение работы пищеблока и медицинского 
кабинета; 

- сокращение/приостановка образовательного 

процесса; 

- обеспечение запаса питьевой воды промышленного 

разлива (бутилированной) или организация подвоза 

воды, имеющей СЭЗ; 

- организация подвоза воды для технических целей. 

2 Выявление случаев 

инфекционных (ОРВИ, грипп, 

внебольничная пневмония, корь, 

ОКИ) или паразитарных 

(педикулез, чесотка) заболеваний 

– Немедленная изоляция заболевших до приезда 

скорой помощи или родителей; 

- информирование Роспотребнадзора в течение 2 часов 

(при групповых случаях); 



- организация «утреннего фильтра» с обязательной 

термометрией; 

- проведение дезинфекции в соответствии с 

санитарными правилами; 

- введение ограничительных мероприятий (карантина) 

на основании предписания Роспотребнадзора 

3 Аварии в работе систем 

теплоснабжения, 

электроснабжения или 

водоотведения (канализации) 

- Приостановка деятельности Организации; 

- информирование Роспотребнадзора в течение 2 часов 

(СП 2.4.2.4283-26); 

- информирование учредителя и аварийных служб; 

- эвакуация обучающихся (при угрозе переохлаждения 

или нарушении санитарных норм). 

4 Выход из строя технологического 

или холодильного оборудования 
на пищеблоке 

- Запрет на использование продуктов, хранившихся с 

нарушением температурного режима; 

- информирование Роспотребнадзора в течение 2 

часов; 

- переход на сокращенное меню (не требующее 

данного оборудования) или временная приостановка 

питания; 

- утилизация потенциально опасной продукции в 

соответствии с принципами ХАССП. 

5 Поступление информации об 

угрозе совершения 

террористического акта или 

обнаружение подозрительного 

предмета 

- Немедленное информирование территориальных 

органов ФСБ, МВД, Росгвардии и МЧС; 

- оповещение персонала и обучающихся через 

автономную систему СОУЭ; 

- организация экстренной эвакуации согласно Плану 

(ГОСТ Р 58485-2024); 

- усиление охраны и пропускного режима. 
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